
ELŐÉTELEK

LEVESEK

FŐÉTELEK

DESSZERTEK

Üzemeltető:   Szászi Endre, 8264 Szigliget, Kossuth u. 124.
Chef:  Régeni János

A köreteket nem áll módunkban cserélni. Fél adag ételt nem 
szolgálunk fel. A felszolgált ételek és italok után 10% 

szervízdíjat számítunk fel. A feltüntetett árak egységesen 
magyar forintban (HUF) értendők és tartalmazzák az általános 

forgalmi adót (ÁFA).

Birtoktál - Sajt/ Vegyes
(Szomor Hús, Vászolyi Sajt, Jamon Bodega, Olivabogyó, Kerti Zöldségek)
(Szigligeti Olaszrizling 2019 bio)

Cékla saláta, kekcskesajt, pirított tökmag, Zeusz mártás
(Cabernet Sauvignon Rozé 2020 bio)

Vad terrine, savanyított gombák, hideg vargányakrém
((Szent György-hegyi Olaszrizling 2019 bio)

Újházy fácán leves, zöldségek
(Badacsonyi Olaszrizling 2020 bio)

Savanyú káposztás halleves, tejföl
(Badacsonyi Kéknyelű 2020 bio)

Sült sütőtök, rukkola, tökmag pesto, kecske orda, áfonya glace
(Badacsonyi Pinot Gris 2020 bio)

Harcsa, kápia krémes risotto, bacon chips
(Csókaszőlő 2020 bio)

Kacsamell, vargányás gnocchi
(Pinot Noir 2019 bio)

MMalac hasaalja, körtés lilakáposzta, édesburgonya
(Kabócás Olaszrizling 2018 bio)

Rib eye, hagymás burgonya lepény, vörösboros kucsmagomba glace
(Cabernet Sauvignon 2017  bio)

Lorem Ipsum

Kávés créme brülée, lime, szeder
(Zeusz-Ottonel Muskotály 2019 bio félédes)
 
Csokoládé mousse, madártej, pisztácia grillázs  morzsa
(Zeusz kései szüret 2019 bio)
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